
 

Bygdøy Allé 23
N-0262 Oslo
Norway

Tlf: +47 23 20 32 00
moestue@moestue.com
www.moestue.com

Guímaro Finca A Ponte 2019
Rødvin | Galicia, Spania | VP-nr.: 14700001 | SAP-nr.: 9072640 | EPD-nr.: 5040043 | Pris: 415,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Spania

Distrikt Galicia

Underdistrikt Ribeira Sacra

Passer til Lyst kjøtt, Svinekjøtt, 
Storfe, Lam og sau

Druetype 20 % mencia, 20 
% brancellao (alvarel-
hao), 20 % trousseau 

(merenzao), 20 % 
caíño tinto (borraçal) 

og 20 % sousão

Jordsmonn Granitt og skifer

Alkohol 13 %

Vinmark / lieu-dit A Ponte

Sukker 0.6 g/l

Syre 5.5 g/l

Årstall plantet 2010

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  TANNINER

 

Karakteristikk
Dyp rød. Blomster, knuste bringebær og litt krydder. God dybde, mørke og røde bær, lakris, krydder, 
samt knuste bær. Lang ettersmak.
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Vinifikasjon

Spontanfermentert med 100 prosent hele klaser i store 
gj&aelig;ringskar i totalt 50 dager. Deretter modnes vinen i 
500-liters brukte eikefat i 12-14 m&aring;neder. Stilen er noe 
lysere og luftigere enn f.eks. Meixem&aacute;n som spiller mer 
p&aring; kraft og dybde.  

Opprinnelse

Ung enkeltvinmark plantet i 2005 p&aring; toppen av amfiet over 
Finca Meixem&aacute;n i Amandi-sonen. &Oslash;kologisk ser-
tifisert og plantet med like deler av de lokale druene mencia, 
cai&ntilde;o tinto, brancellao, trousseau (merenzao) og souson, 
slik tradisjonen er. Til tross for de unge vinstokkene, viser vinen 
allerede stor kompleksitet og en flott eleganse. Stilmessig er den 
litt lettere og mer mot de lyse tonene sammneliknet med Meix-
em&aacute;n lenger ned i skr&aring;ningen. 

 

A Ponte tilh&oslash;rte for mange &aring;r siden Gu&iacute;maro, 
men var s&aring; i eie hos andre f&oslash;r Pedro fikk kj&oslash;pt 
den tilbake p&aring; starten av 2000-tallet.
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