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Ratzenberger Bacharacher Riesling Kabinett
feinherb 2022

Hvitvin | Mittelrhein, Tyskland | VP-nr.: KV1087801 | SAP-nr.: 9087051 | Pris: 200,00 inkl. mva |

FAKTA
Land Tyskland Druetype 100 % riesling
Distrikt Mittelrhein Alkohol 10,5 %
Underdistrikt Bacharach Sukker 16.5 g/l
Passer til Skalldyr, Fisk, Syre 8.5 g/l

Svinekjgtt, Grgnnsaker
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Ung, fersk og aromatisk med hvit fersken, gule epler, s&oslash;te
sitroner og flint med et hint av anis, mynte, honning og hylleblomst
p&aring; duft. Nyansert og saftig med leskende friskhet, nydelig
balanse og en elegant smak av s&oslash;tsure gr&oslash;nne
epler og moden lime som avrundes.



Vinifikasjon

Druene plukkes for h&aring;nd og sorteres f&oslash;r pressing,
som gj&oslash;res med pneumatiske presser for &aring; sikre

en mest mulig delikat og raffinert druesaft. Gj&aelig;ringen finner
sted i temperaturregulerte st&aring;ltanker p&aring; 18-20 grader,
og vinen overf&oslash;res deretter til store eikeliggere for videre
modning, f&oslash;r tapping p&aring; flaske p&aring; sommeren
etter vinh&oslash;sten.

Bruksomrade

Asiatisk, som crispy duck, sushi og sashimi, v&aring;rruller

med svinekj&oslash;tt eller nesten hva som helst fra det thai-
landske eller indiske kj&oslash;kken. Spekemat og myke os-

ter, appelsinmarinert kveite-ceviche, smaksrik sj&oslash;mat som
taskekrabbe, hvitl&oslash;ksmarinerte reker, bouillabaisse, lakse-
taco, sitronstekt breiflabb med chilisalsa eller stekt makrell med
mangosaus, samt pasta med spicy kj&oslash;ttboller, kyllingwok
med nudler eller en h&oslash;stlig gresskarsuppe &ndash; og ikke
minst, alt av julemat, det v&aelig;re seg pinnekj&oslash;tt, ribbe
eller lutefisk!
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