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PKOLOGISK SPONTANFERMENTERT BIODYNAMISK

FAKTA
Land Frankrike Alkohol 12 %
Distrikt - Sukker 1.2 g/
Underdistrikt - Syre 4.8 g/l
Passer til Storfe, Lam og sau Arstall plantet 1988, 2004 og 2011
, GIRUHIN
Druetype 34 % bonarda, 33 % Allergener Sulfitt
persan og 33 % mon-
deuse
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Karakteristikk

Rubinrgd. Rade beer og kirsebaer. Godt balansert med smak av rgde baer og ristede krydder. God
lengde.

Vinifikasjon
Manuell innhgsting. Spontanfermenters i staltank med en andel hele klaser, skansom pressing far
overfaring til brukte fat og tanker.

Opprinnelse

Plgyer vinmarkene en gang i aret med hest. Den biodynamiske kalenderen styrer, med gress og
blomster som vokser mellom radene for best mulig biologisk mangfold.



Bruksomrade

En fruktig og frisk radvin som takler lyst kjgtt og lettere viltretter uten for mye tilbehgar. Saftig
munnfglelse gjegr at den ogsa handterer retter med tomat og kjsatt.
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