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Lustau Amontillado Los Arcos
Sherry | Andalucia, Spania | VP-nr.: 7715102 | SAP-nr.: 9053183 | EPD-nr.: 4829826 | Pris: 179,90 inkl. mva 

FAKTA

Land Spania

Distrikt Andalucia

Underdistrikt Jerez-Xérès-Sherry

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % palomino

Alkohol 18,5 %

Sukker 6 g/l

Syre 6.0 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Vinifikasjon
Vinstokkene nyter godt av omtrent 3000 soltimer og relativt store nedbørsmengder. Etter innhøstin-
gen legges druene ut, og tørkes i solen fram til de nærmest er for rosiner å regne.

Karakteristikk
Gyllen ravfarge og aromaer av hasselnøtter, oksidert eple, sitrus og salt. Den har tilegnet seg en 
genuine, fyldige og nøtteaktige smaker, og er lett og myk på ganen med lang ettersmak. 

Jordsmonn
Vinmarkene ligger i skråninger som hovedsaklig består av hvit kalkstein og er kjent som albarizza. 
Dette mineralholdige jordsmonnet, som er typisk for det sørvestlige Spania, er rikt på kalsiumkar-
bonat og silisium.
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Bruksområde
Serveres lettere avkjølt, mellom 13-14ºC, i hvitvinsglass. Den er en ideell aperitiff, sammen med 
nøtter eller ost, tilhørende supper, soppretter, artisjokker, asparges og risotto. Egner seg svært godt 
til tapas, fisk og skalldyr.
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