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Isole e Olena Cepparello 2017
Rødvin | Toscana, Italia | VP-nr.: 1846401 | SAP-nr.: 9066390 | EPD-nr.: 9066390 | Pris: 791,90 inkl. mva 

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Italia

Distrikt Toscana

Underdistrikt -

Passer til Lam og sau, Småvilt og 
fugl, Storvilt

Druetype 100 % sangiovese

Alkohol 15 %

Sukker 1.7 g/l

Syre 6.1 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  TANNINER

 

Opprinnelse
Utvalgte druer fra høyt beliggende vinmarker på ca 400 meter. Gamle stokker.

Bruksområde
Velegnet til kraftige kjøttretter av okse, lam og svinenakke med rustikt tilbehør, tåler mye fett.

Karakteristikk
Flott og elegant chianti med duft av sursøte kirsebær, moreller og fat på duft. Kraftig, syrlig og stram 
vin med stor konsentrasjon og lengde.
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Vinifikasjon
Håndplukkede druer, 100% avstilkede druer. Vinifikasjon i åpne trekar med maserasjon i 18-21 
dager. Vinen oppbevares videre på franske eikefat, der ca 1/3 er nye i 18-22 mnd. Ingen filtrering 
eller klaring før tapping på flaske.
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