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Chateau Grand-Puy-Lacoste Magnum 2011

Radvin | Bordeaux, Frankrike | VP-nr.: 12516605 | SAP-nr.: 9067243 | EPD-nr.: 9067243 | Pris: 1,664,00 inkl. mva

. o
x

2

SPONTANFERMENTERT
FAKTA
Land Frankrike Druetype 5 % cabernet franc, 75
% cabernet sauvignon
Distrikt Bordeaux 0g 20 % merlot
Underdistrikt Pauillac Alkohol 13,5%
Passer til Lam og sau, Storvilt Sukker <3gl CHATEAU
g (RAND-PUY-LACOST?
Syre 50 g/| 791’7ZIILLH@
| ® @
Allergener Sulfitt e

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Vinifikasjon
Klassisk Bordeaux-vinifikasjon med full avstilking og tre ukers maserasjonstid. Deretter fatlagring i
14-18 mnd. 1/3 av fatene er nye.

Karakteristikk

Klassisk laget Pauillac fra en god argang, tett konsentrert solbaerpreget frukt med krydder, eikepreg
og fast avslutning med gode tanniner, balansert og lekker.
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Bruksomrade

Dette er vin til kraftige retter, som okse, vilt og lam. Den kan med fordeles dekanteres far servering,
men det er ikke en ngdvendighet. Serveringstemperatur ca 17-18 grader C
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