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Johannes Zillinger Parcellaire Rouge #1 2021

Radvin | Niederdsterreich, Osterrike | VP-nr.: 14152501 | SAP-nr.: 9073485 | EPD-nr.: 9073485 | Pris: 319,90 inkl. mva
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@KOLOGISK SPONTANFERMENTERT NATURVIN BIODYNAMISK
FAKTA
Land Dsterrike Alkohol 12,5 %
Distrikt Niederdsterreich Vinmark / lieu-dit En blanding av de
kjaligste nord- og
Underdistrikt - gstvendte parsel-
lene i og ved
Passertii  Lyst kjgtt, Lam og sau, Haiden-vinmarken
Asiatisk, Fisk
Sukker 14/
Druetype 65 % cabernet franc og
35 % syrah Syre 6.0 g/l

Arstall plantet  Cabernet Franc fra ‘
dobbelpodete, gam- parcellaire
le vinstokker som gir el
ekstra sméa baer med

hgy konsentrasjon.

Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Bruksomrade

Egner seg godt til svin, lam og sau og andre retter med litt fett og smaksrikdom. Friskheten og den
svale aromaen vil rense opp og gjere deg klar for en matbit til.
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Karakteristikk

Middels dyp red med delikat og ungdommelig duft av blomster, friske urter og marke baer. Sval
og saftig i munnen med blomster, mgrke og ragde beer, litt pepper, delikat med fin tannin og lang
ettersmak med fin dybde.

Vinifikasjon
Skansom vinifikasjon med spontangjeering og minimal intervensjon. Fermentering med hele bzer for

ekstra lett ekstrahering. Syrah med 3-4 dagers skallkontakt, Cabernet Franc omtrent det dobbelte.
Kun lett filtrering for tapping.
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