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Ostertag Les Jardins Pinot Gris 2020
Hvitvin | Alsace, Frankrike | VP-nr.: 3170001 | SAP-nr.: 9044424 | EPD-nr.: 255893 | Pris: 331,90 inkl. mva 

 
ØKOLOGISK

 
SPONTANFERMENTERT

 
BIODYNAMISK

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Alsace

Underdistrikt -

Passer til Fisk, Lyst kjøtt, Ost

Druetype 100 % pinot gris

Alkohol 14 %

Antall hektar 1.0

Sukker 5 g/l

Syre 6.0 g/l

Årstall plantet 1980

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Jordsmonn

Sandstein, løss, skist og leire-kalkstein.

Karakteristikk

Pur, ren og karakteristisk Pinot Gris-karakter med en tanke vanilje og litt fet og fyldig struktur. Kraftig 

vin med tilnærmet tropisk toppfrukt, nøtter og vanilje på duft.
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Bruksområde

Rik og kraftig vin vin god syrlighet og fin konsentrasjon. Fungerer bra til stekte fiskeretter og 

ikke minst til patéer av ulike slag, likeledes til faste ostetyper som moden comté og beaufort. 

Serveringstemperatur 10-12°C.

Vinifikasjon

Biodynamisk. Hånplukking. Forsiktig pneumatisk pressing av hele klaser i ca. 8-12 timer. Langsom 

fermentering med stedegen gjær i 228 liters eikefat. Eikefat - 8 mnd. på bunnfall. Malolaktisk 

gjæring. Håndplukkede druer presses og gjæres i temperaturkontrollerte ståltanker etter en kort 

skallmaserasjon. Ingen filtrering. Vinen lagres på barriques i ca. 12 måneder med bâtonnage - 

omrøring av bunnfallet i fatet - før tapping. 
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