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E. Pira Barbera d'Alba 2019

Radvin | Piemonte, Italia | VP-nr.: 4871401 | SAP-nr.: 9054017 | EPD-nr.: 9054017 | Pris: 348,00 inkl. mva

C0

EIKELAGRET
FAKTA
Land Italia Druetype 100 % barbera
Distrikt Piemonte Alkohol 14 %
Underdistrikt Barbera d'Alba Sukker 1549l
Passer til Lyst kjgtt, Lam og sau, Allergener Sulfitt

Smavilt og fugl

@ FYLDE @ TANNINER

Karakteristikk

Elegant og typeriktig Barbera d'Alba med preg av kirsebeer, leer og noe floralt pa duft. Konsentrert,
fyldig og frisk i munnen, med elegant fruktpreg og lang finish.

Vinifikasjon
Handplukkede druer blir avstilket far de gjennomgar moderne vinifikasjon med skansom pressing

og temperaturkontrollert gjaering i staltank. Lagres i fransk eik av ulik alder i 18 maneder far vinen
tappes ufiltrert.
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Bruksomrade

Meget anvendelig vin til en lang rekke retter av kjatt og fugl. Fungerer ogsa godt til kraftige
fiskeretter, og seerlig til retter med hgyt syreniva, vinen er for eksempel uovertruffen til tomatbaserte
baccalaotyper. Serveringstemperatur: 15-16 grader C.
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