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Merlin Mâcon La Roche Vineuse Vieilles Vi-
gnes 2022
Hvitvin | Burgund, Frankrike | VP-nr.: 3203901 | SAP-nr.: 9052885 | EPD-nr.: 302869 | Pris: 389,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Burgund

Underdistrikt Mâcon-La 
Roche-Vineuse

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % chardonnay

Alkohol 13,5 %

Sukker 2 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Floral og rik macon med duft av sitrus, appelsin, smørpreg og røkaktig mineralitet. Fyldig vin i 

munnen med fin balanserende syrlighet. Solid ettersmak. Drikker godt ungt, men gi den gjerne et 

opphold på to-tre år i kjelleren.

moestue.com



Vinifikasjon

Druene håndplukkes, fatgjæres på en kombinasjon av nye og gamle eikefat med hovedvekt på det 

siste. Gjæringstemperatur ligger på 20-23 grader C, vinen gjennomgår full malolaktisk gjæring. 

Vinen ligger 12 mnd på fat før den tappes på flaske.

Bruksområde

Passer godt til rike retter basert på hvit, gjerne grillet fisk, og til rike skalldyr som sjøkreps og 

hummer. Fungerer også godt til rike terriner og pateer samt retter av lyst kjøtt som kalv og kylling. 

Anbefalt serveringstemperatur: ca. 10-12 grader C.
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