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Vincent Girardin Chassagne-Montrachet 1er 
Cru Les Chaumées 2018
Hvitvin | Burgund, Frankrike | VP-nr.: 11368001 | SAP-nr.: 9063208 | EPD-nr.: 5000187 | Pris: 754,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Burgund

Underdistrikt Chassagne-Montra-
chet 1er Cru

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % chardonnay

Alkohol 13,5 %

Sukker 1.6 g/l

Syre 4.9 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Bruksområde

Velegnet vin til litt rike retter av fisk samt lyst kjøtt som kylling og kalv og også til kraftige retter av 

skalldyr. Serveringstemperatur: 11-13 grader.

Karakteristikk

Kommunetypisk Chassagne-Montrachet med duft av sitrus, lime, smør, allehånde, ingefær og 

kalkmineraler. Rik og fyldig vin med god balanserende syrlighet og avdempet eikepreg. God å 

drikke allerede, kan lagres i 5-10 år.
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Vinifikasjon

Manuelt høstede druer, skånsom pressing for å frembringe renest mulig juice uten tanniner og 

urenheter, juicen får falle til ro og tyngre bestanddeler og urenheter fjernes (débourbage) før 

alkoholfermenteringen starter. Gjæringen foregår på eikefat med moderat brenning av varierende 

fransk opprinnelse, 1-5 år gamle fat. Alkoholgjæringen finner sted på 18-20 g C. Vinen ligger på 

sedimentene i ca. 11 mnd. før vinen omstikkes, og tappes. Gjennomsnitllig alder på vinstokkene: 

35 år (2013).
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