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Ca' La Bionda Malavoglia Valpolicella Classi-
co Superiore Ripasso 2020
Rødvin | Veneto, Italia | VP-nr.: 5284601 | SAP-nr.: 9016803 | EPD-nr.: 2189082 | Pris: 354,90 inkl. mva 

 
ØKOLOGISK

 
SPONTANFERMENTERT

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Italia

Distrikt Veneto

Underdistrikt Valpolicella Ripasso 
Classico

Passer til Storfe, Lam og sau, 
Storvilt

Druetype 70 % corvina, 20 
% corvinone, 5 % 

rondinella og 5 % moli-
nara

Jordsmonn Leire og kalkstein.

Alkohol 14 %

Antall hektar 29.0

Sukker 2 g/l

Syre 5.6 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  TANNINER
 

Bruksområde

Flott til kraftige og rike kjøttretter, gjerne delikate viltretter med sjybaserte sauser. Kombinerer godt 

med vill sopp.

moestue.com



Vinifikasjon

Økologisk. Håndplukking. Spontanfermenteres med lokale gjærstammer og gjæres deretter på nytt 

på restene etter Amarone-produksjon. Lagring på store eikefat på 3000 liter.

Karakteristikk

Relativt lys i fargen. Dyp saftig morellpreget fruktighet, med stor fylde og rundhet i munnen, syrlig 

og balanserende frisk, lang ettersmak med lett pepperaktig krydderpreg.

moestue.com


