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Domaine Patrice Rion Chambolle-Musigny
ler Cru Les Charmes 2018

Radvin | Burgund, Frankrike | VP-nr.: 11346901 | SAP-nr.: 9068678 | EPD-nr.: 9068678 | Pris: 898,00 inkl. mva

FAKTA

Land Frankrike Druetype 100 % pinot noir
Distrikt Burgund Alkohol 13 %
Underdistrikt  Chambolle-Musigny Sukker <3qgll

ler Cru
Syre 6.7 g/l

Passer til Fisk, Lyst kjatt
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

CHAMBOLLE-MUSIGNY 17 CRU

LES CHARMES

Bruksomrade

Passer utmerket til lyse kjattyper som kalv, kylling og svin, men er ogsa utmerket til viltfugler som
fasan og due. Serveringstemperatur ca 15-16°C

Karakteristikk

Fersk og presis fruktighet, preget av rgde baer og fioler, konsentrert i hele smakskurven, avslutter
med flotte tanniner og lang mineralpreget ettersmak.
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Vinifikasjon

Druene hgstes manuelt og blir for en stor del avstilket avhengig av argangens karakter. Deretter
felger kaldfermentering med noen fa dagers varighet. Gjaeringen finner sted i tradisjonelle, dpne
gjaeringskar. Nar gjeeringen kommer i gang med god varmeutvikling, presses druene ned i mosten
med jevne mellomrom for & ekstrahere aromaelementer, farge og tannin. Gjeeringen starter pa i

overkant av 30 grader C og senkes etter hvert. Den totale maserasjonstiden er 2-3 uker. Det brukes
ca. 50 % nye fat.
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