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Billecart-Salmon Le Sous Bois Extra Brut

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 9859201 | SAP-nr.: 9101449 | EPD-nr.: 9101449 | Pris: 965,00 inkI.
mva

FAKTA
Land Frankrike Alkohol 12 %
Distrikt Champagne Sukker 5 g/l
Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr, Fisk Syre 6.3 g/l

Druetype 43 % chardonnay, 29 % pinot me-

X . _ All Ifitt
unier og 28 % pinot noir ergener Sulf
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Karakteristikk

Stragul. Duft av bakt eple, sitron, brioche og mineraler. Frisk inngang, kremet, moden frukt og fyldig

utgang.

Opprinnelse

Chardonnay fra Grand Cru-kommuner i Cote des Blancs, Pinot Noir fra Premier og Grand Cru-kom-
muner i Montagne de Reims og Grande Vallée de la Marne, Meunier fra Vallée de la Marne.

Vinifikasjon

Druene presses skansomt og bunnfallssedimenteres over 24 timer, etterfulgt av kjglig vinifikasjon
pa store, brukte eikefat. Baseargangen blendes med 26% reservevin fra en cuvée perpétuelle som
inneholder vin tilbake til 2006. 5 ars bunnfallslagring. 4,4 g/l dosage.
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