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Leitz Chardonnay 2025

Hvitvin | Rheingau, Tyskland | VP-nr.: 20952001 | SAP-nr.: 9100876 | EPD-nr.: 9100876 | Pris: 255,00 inkl. mva

FAKTA
Land Tyskland Alkohol 12,5%
Distrikt Rheingau Vinmark / lieu-dit Ridesheimer Berg Roseneck
Underdistrikt Rudesheim Sukker <34/l
Passer til Fisk, Lyst kjgtt, Svinekjgatt Syre 5.6 g/l
Druetype 100 % chardonnay Arstall plantet 2001

Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Jordsmonn

Jordsmonnet bestar av en kombinasjon av lgss og leirjord, med et sveert hgyt innhold av kvartsitt
og kvarts.

Karakteristikk

Lys stragul. Aroma av sitrus, eple, hvit steinfrukt, ngtter og mineraler, med diskret fatpreg. Konsen-
trert og frisk smak av sitrus, eple og steinfrukt. God fylde, livlig syre, lett kremet tekstur og lang
mineralsk avslutning.
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Vinifikasjon

Naturlig utbytte pa rett under 6 000 liter per hektar. Etter innhgsting ble druene kjalet ned over natten
I kjglerom far pressing gjennomgikk druene cirka 10 timers kaldmaserasjon. Vinen ble deretter
gjeeret i nye Stockinger eikefat pa 1 200 liter. Fermenteringen fortsatte frem til rundt februar. Vinen
gjennomgikk spontan malolaktisk gjeering. Omtrent to tredjedeler gjennomfarte malolaktisk gjsering.

Etter avsluttet malolaktisk gjeering ble vinen tatt av det grove bunnfallet. Den ble deretter liggende
pa fat frem til juli, pa bunfall. Det ble ikke gjennomfart batonnage
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