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Pedro Parra Hub 2023

Radvin | Region sgr, Chile | VP-nr.: 19907401 | SAP-nr.: 9096863 | EPD-nr.: 9096863 | Pris: 499,90 inkl. mva

FAKTA
Land Chile
Distrikt Region sar
Underdistrikt Secano Interior
Passer til Lyst kjatt, Storfe, Lam

og sau

@ FRISKHET @ FYLDE

Karakteristikk

Druetype 100 % cinsault
Alkohol 13,5 %
Sukker <3¢l
Syre 5.6 g/l
Allergener Sulfitt

@ TANNINER

TIf: +47 23 20 32 00
moestue@moestue.com
www.moestue.com
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CINSAULT

Middels dyp red. Aroma av fiol, lakris, rede og marke beer, anis. Moden frukt, sval, saftig, lang

ettersmak.

Vinifikasjon

Spontanfermentert i betong, delvis helklase. Modnet i betong og i store, brukte fat, skansom

vinifikasjon.

moestue.com



