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Ferrari Trento Rosé Brut 37,5 cl

Musserende vin | Trentino-Alto Adige, Italia | VP-nr.: 5942402 | SAP-nr.: 9099311 | EPD-nr.: 1996305 | Pris: 198,90

inkl. mva

FAKTA

Land
Distrikt
Underdistrikt

Passer til

@ FRISKHET @ FYLDE

Italia
Trentino-Alto Adige
Trento

Aperitifflavec, Fisk,
Lyst kjatt

Karakteristikk

Middels dyp oransjerosa. Aroma av modne rgde epler og beer, innslag av nype, rips, bakverk og
flintaktige mineraler. Kremet og saftig med god fylde, preg av rips, jordbaer og modne epler, litt

bakverk og mineraler.

Druetype 65 % pinot noir og 35 %

chardonnay
Alkohol 12,5 %
Sukker 6,6 g/l
Syre 7.2 g/l
Allergener Sulfitt
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Vinifikasjon

Druene plukkes for hand ved optimal modning i slutten av august og begynnelsen av septem-
ber. Nar druene er hgstet fraktes de raskt til vineriet, hvor de sorteres nagye. Som alle Ferraris
musserende viner er ogsa deres rosé laget pa tradisjonell metode med annengangsgjeering pa
flaske. Stillevinene blir fgrst fermentert og modnet i staltanker (pinot noir-druene blir vinifisert som

rosévin etter saignée-metoden, hvor druene altsa far en kort skallmaserasjon for & trekke ut farge).
Etter flasketapping far vinen 20 maneder pa bunnfallet.
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