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Pierre Palllard Les Mignottes Bouzy Rouge
2022

Radvin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 20083101 | SAP-nr.: 9098366 | EPD-nr.: 9098366 | Pris: 999,00 inkl. mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % pinot noir
Distrikt Champagne Alkohol 13 %
Underdistrikt Montagne de Reims Sukker <349l
Passer til Lyst kjgtt, Smauvilt og fugl, Syre 6.0 g/l

Svinekjatt
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Karakteristikk

Rad. Aroma av friske rgde beer, fiol og krydder. Balansert med smak av friske r@de baer og lett
mineralitet.

Opprinnelse

Druene kommer fra den sgrvendte vinmarken "Les Mignottes" i Bouzy, som ble plantet i 1970.

Vinifikasjon
Vinifikasjon i 15 dager pa tank uten tilsatt gjaer, etterfulgt av lagring i 12 maneder pa 228-liters
eikefat. Ingen filtrering.
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