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Seméli Mantinia 2024

Hvitvin | Peloponnes, Hellas | VP-nr.: 19572801 | SAP-nr.: 9095154 | EPD-nr.: 9095154 | Pris: 229,90 inkl. mva

AN

KLIMASMART EMBALLASJE

FAKTA
Land Hellas Druetype 100 % moschofilero
(mavrofilero)
Distrikt Peloponnes ;
Alkohol 12 % MANTINIA
Underdistrikt Mantinia
Sukker 2,949/l
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr,
Fisk, Lyst kjatt, Syre 539/l
Grgnnsaker
Allergener Sulfitt SEEE

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Lys gulgregnn. Litt krydret og undermoden aroma av sitrus, eple, litt paere, litchi, blomst og grann
urt. Saftig, frisk og litt mineralsk, preg av sitrus, eple og peere, innslag av blomst, litchi og urt.

Opprinnelse

Druene kommer fra vinmarker ved 650 meters hgyde i Zevgolatio i Mantinia pa den greske halvaya
Peloponnes.
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Vinifikasjon
Vinifikasjon pa rustfrie staltanker ved 17-18 grader, etterfulgt av 9 maneders modning pa bunnfallet
for tapping pa flaske.
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