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Domaine Tariquet Classic BiB 2025

Hvitvin | Sgrvest-Frankrike, Frankrike | VP-nr.: 3190806 | SAP-nr.: 9096679 | EPD-nr.: 2646917 | Pris: 450,00 inkl. mva
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FAKTA
Land Frankrike Jordsmonn Boulbénes
Distrikt Sarvest-Frankrike Alkohol 11 %
Underdistrikt  Cdtes de Gascogne Sukker <3qgll
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 49 gl (‘:I S DE Gasel
Fisk T e
Allergener Sulfitt CULTIVE, RECOLTE, E1 MIS EN BOUTEILLE AU I
Druetype 32 % grOS manseng, ESTATE GROWN \\l)\l.\l{\'\\l\l)
25 % ugni blanc, 20
% colombard, 15 % T

sauvignon blanc og 5
% chardonnay

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Lys gul med grennskjser. Aroma preget av grgnt eple og sitrus, hint av urter, paere og mineraler.
Ung, frisk og fruktig med middels fylde, preg av grent eple, sitrus og urter, hint av mineraler.

Opprinnelse

Druene kommer fra vinmarker med sandholdig boulbénes-jordsmonn i Cotes de Gascogne i
sydvest-Frankrike.
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Vinifikasjon
Druene avstilkes ved innhgstning, nedkjales, knuses og gjennomgar en kort skallkontakt far

pressing. Den ferske mosten sedimenteres naturlig i lgpet av 3-5 dager og fermenteres deretter
pa temperaturkontrollerte rustfrie staltanker.
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