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Gonet-Médeville Les Savelons Grand Cru 
Blanc de Noirs Extra Brut 2019
Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 19483301 | SAP-nr.: 9095047 | EPD-nr.: 9095047 | Pris: 819,00 inkl. 
mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Champagne

Underdistrikt Vallée de la Marne

Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr, 
Fisk

Druetype 100 % pinot noir

Alkohol 12,5 %

Vinmark / lieu-dit Les Savelons

Sukker 3,5 g/l

Syre 6.0 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Lys rosa. Duft av røde epler, sitron, honning, mineraler og krydder. Konsentrert frukt, fyldig og luftig 

struktur og lang, mineralsk utgang.

Opprinnelse

Druene kommer fra vinmarken «Les Savelons» i Bouzy.

moestue.com



Vinifikasjon

Vinifikasjon på brukte eikefat. 50 måneders bunnfallslagring. 3,5 g/l dosage. Dégorgement: juli 2024. 

3750 flasker produsert.
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