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Girard-Bonnet Au Bout du Chemin Chardon-
nay Premier Cru Extra Brut

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 19291501 | SAP-nr.: 9094523 | EPD-nr.: 9094523 | Pris: 615,00 inkl.
mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % chardonnay
Distrikt Champagne Alkohol 13 %
Underdistrikt Cote des Blancs Sukker <3¢l
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 6.0 g/l

Fisk
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME CHAMPAGNE
GIRARD - BONNET

Au Bout du Chemin

Karakteristikk

Lys stragul. Duft av gule epler, sitrus, blomster og kalk. Frisk og fokusert med mineralpreget utgang.

Opprinnelse

Druene kommer fra de to gstvendte vinmarkene «La Justice» og «La Grande Borne», som ligger i
Vertus og en liten andel i Voipreux.
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Vinifikasjon
Druene presses pa en Coquard PAI 6000-presse, og mosten bunnfallssedimenteres i 10-12 timer.

Vinifikasjon uten tilsatt gjeer pd 60 prosent staltank og 40 prosent eikefat. Malolaktisk gjeering

gjennomfgres. Blend av 80 prosent 2022 og 20 prosent reservevin fra 2021 og 2020. 2 g/l dosage.
Dégorgement: 16. desember 2024.
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