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Fossacolle Brunello di Montalcino Riserva

2012

Rgdvin | Toscana, Italia | VP-nr.: 14713601 | SAP-nr.: 9076440 | EPD-nr.: 9076440 | Pris: 949,00 inkl. mva

FAKTA

Land

Distrikt

Underdistrikt Brunello di Montalci-

Passer til

Druetype

@ FRISKHET @ FYLDE

Karakteristikk

100 % brunello

Alkohol 14,5 %
Sukker <34l
Syre 5.54/l
Arstall plantet 1984
Allergener Sulfitt

@ TANNINER
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Merk rubinrgd. Marke baer, plomme og krydder. God struktur og intensitet, plomme og kirsebeer.

Opprinnelse

Laget av Fossacolles beste druer.
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Vinifikasjon

Etter en skAnsom pressing gjennomgar mosten en prefermentering ved lave temperaturer i stal- og
betongkar. Temperaturkontrollert gjeering med ekstra lang maserasjon og hyppige overpumpinger,
punch-downs og délestages for en best mulig ekstraksjon fra drueskallene. Den malolaktiske
gjeeringen fullfgres i betongkar far vinen modnes i eikefat i minst to ar. Deretter modnes vinen i

ytterligere ett ar i glassforede sementkar. Vinen klares pa naturlig vis, og det gjgres ingen filtrering
for tapping. Etter fire maneder pa flaske slippes den pa markedet.
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