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Coessens Largillier Blanc de Noirs Brut Na-
ture 2018

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 16564101 | SAP-nr.: 9083519 | EPD-nr.: 4420758 | Pris: 915,00 ink.
mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % pinot noir
Distrikt Champagne Alkohol 12,5%
Underdistrikt Cote des Bar Sukker 6 g/l
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 7.2 9l

Fisk
Allergener Sulfitt
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Karakteristikk

Stragul. Duft av eple, moden sitrus, ngtter og bakst. Frisk og fokusert smak, kremet, fast mineralitet,
lang.

Opprinnelse

Druene kommer fra parsellen "Minéral" i vinmarken Largillier i Ville-sur-Arce.
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Vinifikasjon

Enkeltvinmark i Ville-sur-Arce. Vinifikasjon pa staltank og eikefat. Ingen dosage.
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