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Doyard Vendéemiaire ler Cru Blanc de Blancs
Brut

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 18898901 | SAP-nr.: 9092684 | EPD-nr.: 9092684 | Pris: 675,00 inkl.
mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % chardonnay
Distrikt Champagne Alkohol 12 %
Underdistrikt Cote des Blancs Sukker 4 g/l
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 6.6 g/l

Fisk
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Lys stragul. Duft av epler, sitrus, blomster og kalkmineraler. Frisk og lang smak av epler, sitrus og
mineraler.

Opprinnelse

Druene kommer fra fra Vertus, Le Mesnil-sur-Oger, Oger, Avize og Cramant.
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Vinifikasjon
Druene presses med en Coquard PAl-presse og bare farstepressingen anvendes. Vinifikasjon pa

60 prosent rustfrie staltanker og 40 prosent gamle eikefat. Malolaktisk gjaering gjennomfares for 20
prosent av basevinene. Tre arganger blendes sammen og tappes med 4,5 bars trykk. 4 g/l dosage.
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