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Hellstram Glagg 2024

Aromatisert vin | Akershus, Norge | SAP-nr.: 9092032 | EPD-nr.: 9092032 | Pris: 158,60 inkl. mva |

FAKTA

Land Norge Alkohol 15 %
Distrikt Akershus Ingrediens Drue, brennevin,
sukker, krydder

Underdistrikt Nittedal
Sukker 131 g/l

Passer til Ost, Dessert, kake,
frukt Syre 2.04g/l
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Hellstrams Glagg har en forfarende og kompleks duft av kardemomme, nellik, sgte solbaer, marke
kirsebeer, rosiner, honning, ingefeer og frisk appelsinzest. En glegg med rik, myk og fyldig munn-
folelse med balansert sgdme, flott friskhet og en rund, delikat og saftig smak av modne marke og
rade baer, kardemomme, kanel og sitrus som munner ut i en lang og krydret avslutning.
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Bruksomrade

Som felge av dens friske og delikate stil er Hellstram Glagg aerlig god servert avkjglt, enten som
velkomstdrink til julemiddagen eller i sofaen etter en lang desemberdag, samt til sildebordet eller
juletapasen. | tillegg er den selvsagt ogsa nydelig falge til smakaker eller pepperkaker med Stilton,
samt til sjokoladefondant, en saftig krydderkake eller snacks som ngtter og saltstenger.

Opprinnelse

Basen er en spansk garnacha av sveert hgy kvalitet, og det gir glgggen en elegant og kjalig fruk-
tkarakter —som deretter er piffet opp med sherry og krydret med blant annet nellik og kardemomme.
Hellstram har satt sitt eget preg pa glgggen ved a tilsette appelsin og ingefeer i krydderblandingen,
og det gjer den friskere med bedre balanse og mer sitruspreg enn andre glggger. Ettersom den er
basert pa druen garnacha, som er kjent for a gi viner med en delikat lyserad farge, er ogsa glaggen
lysere fargen i ar enn den har veert tidligere — siden det naturligvis ikke er gjort noen fargejusteringer
her.

moestue.com



