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Selvapiana Olio Extra Vergine di Oliva 2024

Olivenolje | Italia | SAP-nr.: 159488 | Pris: 359,00 inkl. mva |
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Arets olivenolje fra Fat-
toria Selvapiana i Chi-
anti Rufina i Toscana,
med distinkt adresse
fra en kjglig vekstsone
og et karrig jordsmonn.

<p>Intens lys
gr&oslash;nn farge. En
fersk og fyldig olje

i en fet stil med

flott modning og

klare, tydelige aromaer.
Olivenoljen har en ren,
rik og finessepreget
smak av r&aring; ar-
tisjokk med toner av
frisk gr&oslash;nn as-
parges, ruccola og ny-
plukkede n&oslash;tter
i et balanserende midt-
parti og en flott
bitterhet i finish

som l&oslash;fter hele
smaksbildet &ndash;
og s&aring;, n&ar-
ing;r siste dr&aring;pe
er fort&aelig;rt, kom-
mer pepperpreget med
et smelll<br /><br
/>Olivenoljen kommer
fra Selvapianas 35
hektar med olivenlun-
der i Rufina i Chianti,
og er laget av oliven-
typene frantoio og
moraiolo, som press-
es sk&aring;nsomt for
&aring; ivareta deres
delikate og fruktige
kvaliteter. Oljen lagres
s&aring; i tradisjonelle
store orci (keramiske
krukker) etter pressin-
gen, hvor de tyngste
sedimentene utfelles
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noks&aring; umiddel-
bart.</p> <p> </p>
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