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Barrat-Masson Nuances de Cornoie Blanc de
Noirs Brut Nature 2018

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 18896201 | SAP-nr.: 9092503 | EPD-nr.: 9092503 | Pris: 965,00 inkl.
mva
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Land Frankrike Jordsmonn Kalk, leire og flint

Distrikt Champagne Alkohol 12,5%

Underdistrikt Cote de Sézanne Sukker <3qgll

Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 7.0/l

Fisk
Allergener Sulfitt E ©
Druetype 100 % pinot noir B AR;:’;’TTX:;SON
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Karakteristikk

Stragul. Duft av gule og rade epler, kardemomme og rayk. Tett og konsentrert med frisk frukt og
balansert syrlighet.

Opprinnelse

Druene kommer fra to vinmarker i Cbte de Sézanne.
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Vinifikasjon
Vinifikasjon pa staltank og eikefat med videre lagring i 9 maneder far tapping uten klaring eller
filtrering. 48 maneders bunnfallslagring. O g/l dosage.
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