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Michel Gonet Le Mesnil-sur-Oger Blanc de 
Blancs Grand Cru Zéro Dosage 2015
Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 18892601 | SAP-nr.: 9092694 | EPD-nr.: 9092694 | Pris: 685,00 inkl. 
mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Champagne

Underdistrikt Côte des Blancs

Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr, 
Fisk

Druetype 100 % chardonnay

Alkohol 12,5 %

Sukker < 3 g/l

Syre 7.4 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Strågul. Duft av gule epler, moden sitron, aprikos, smørblomst og ristede nøtter. Smak med 

saltpreget struktur og en konsentrert, lineær utgang.

Vinifikasjon

Hver parsell vinifiseres individuelt på rustfrie ståltanker med gjennomført malolaktisk gjæring. 74 

måneders bunnfallslagring i flaske. Ingen dosage.
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Opprinnelse

Druene kommer hovedsakelig fra «Les Hautes Mottes», samt en liten andel fra «Les Chétillons». 

Dette er to av de mest berømte vinmarkene i Le Mesnil-sur-Oger. Til tross for at disse har en flat 

beliggenhet, er det faktisk her at toppjorden er tynnest og at vinene er de mest intense, mens 

vinmarkene i skråningene av Le Mesnil har mer leire og gir mindre distinkte viner.
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