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Guigal Côte-Rôtie La Mouline 2019
Rødvin | Rhône, Frankrike | VP-nr.: 16323601 | SAP-nr.: 9083812 | EPD-nr.: 9083812 | Pris: 4,049,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Rhône

Underdistrikt Côte-Rôtie

Passer til Storfe, Småvilt og fugl, 
Storvilt

Druetype 89 % syrah og 11 % 
viognier

Alkohol 14,5 %

Sukker < 3 g/l

Syre 5.2 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  TANNINER

 

Karakteristikk

Dyp rød. Ungdommelig duft. Smak av knuste bær og krydder.

Vinifikasjon

Syrah og Viognier co-fermenteres i temperaturkontrollerte ståltanker, med overpumping av most 

og noe nedpressing av drueskall over fire uker. Påfølgende lagring på nye eikefat fra husets egen 

fatproduksjon i 42 måneder.
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Opprinnelse

La Mouline ligger i Côte Blonde-delen av Côte Rôtie, med jordsmonn av glimmerskifer, gneiss, leire 

og kalkstein. Vinmarker er terrasert og formet som et amfiteater. 90 prosent av terrassekonstruk-

sjonene stammer fra antikke vinmarker fra romertiden. Gjennomsnittlig alder på vinstokkene er 65 

år, og det finnes stokker fra tilbake til 1800-tallet i vinmarken. Omtrent 11 prosent av beplantningene 

er Viognier. Avlingene ligger ved rundt 35 hl/ha.
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