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Guigal Chateau de Nalys
Chateauneuf-du-Pape 2019

Radvin | Rhdne, Frankrike | VP-nr.: 14707101 | SAP-nr.: 9074595 | EPD-nr.: 9074595 | Pris: 815,00 inkl. mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 60 % grenache, 30 %
syrah, 8 % mourvedre
Distrikt Rhoéne 0g 2 % counoise
Underdistrikt Chateauneuf-du-Pape  Alkohol 15,5 %
Passer il Storfe, Storvilt Sukker <3gl
Syre 5.2 g/l
Allergener Sulfitt
GRAND VIN
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Chiteanmens-ou-Pape
Karakteristikk

Dyp rad. Fokusert, ungdommelig med tydelig nyanser og preg av krydder og marke beer. Fast,
balansert med tydelig moden frukt og friskt midtparti, lang.

Opprinnelse

Druene kommer fra fem ulike vinmarker i Chateauneuf-du-Pape; "Nalys" med sandholdig leire over
kalkstein, "Bois Sénéchal" og "La Crau", som begge har klassiske alluviale, avrundede stener,
"Pied Long med leire" og "Saintes Vierges" med fin sand.



Vinifikasjon
Vinifikasjonen varer i 18-20 dager med delvis intracelluleer gjeering og en kombinasjon av over-
pumping av most og nedpressing av skall. Lagringen varer fgrst i 6 maneder pa betongtank, far

den videre lagringen de neste 12-18 manedene finner sted pa en kombinasjon av betongtank,
store eikefat og 228-liters eikefat. Vinen er filtrert, men ikke klaret.

Bruksomrade

Vinen er perfekt til det aller meste av vilt og fugl, gjerne komplettert med skogens gull - som for
eksempel elgstek med pannestekt kantarell eller hjortefilet med steinsoppsaus. Vinen passer ogsa
fint til radt kjett generelt, det veere seg entrecéte med radvinssaus, lammestek med jordskokkpuré,
andebryst med rotmos eller bare en real kjgttgryte, for ikke & glemme ostefatet etter kraftkosten,
for eksempel med camembert og andre hvitmuggoster.

moestue.com



