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Guigal Chateau de Nalys
Chateauneuf-du-Pape Blanc 2022

Hvitvin | Rhoéne, Frankrike | VP-nr.: 11850201 | SAP-nr.: 9088803 | EPD-nr.: 6443691 | Pris: 886,00 inkl. mva

FAKTA

Land Frankrike Druetype 36 % clairette, 29
% bourboulenc, 25 %

Distrikt Rhéne grenache blanc, 7 %
roussanne og 1 % pi-

Underdistrikt Chéateauneuf-du-Pape cell

0,

Passer til  Skalldyr, Fisk, Lyst kjatt Alkohol 14,5%
Sukker <34l

Syre 5.0 g/l

Allergener Sulfitt

(HATEAU DE N,

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME Chateanmens-hn P

MISEN BOUTEILLE AU CHATEAU

Karakteristikk

Lys gul. Fokusert, balansert og ung aroma, floral og apen. Terr med fedme, syrlighet og struktur,
konsentrert og lang.

Bruksomrade

Vinen passer best til rike sjgmatsretter, som piggvar med smgrsaus eller grillet sjgkreps.
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Opprinnelse

Roussanne og grenache blanc fra "La Crau" & "Bois Sénéchaux", clairette blanche, bourboulenc,
picpoul blanc fra "Grand Pierre".

Vinifikasjon

Vinifikasjon og lagring pa en kombinasjon av 228- og 600-liters eikefat i 13-14 maneder med
omrgring av bunnfallet og gjennomfert malolaktisk gjeering.
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