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Pierre Gerbais Champ Viole Chardonnay

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 15018601 | SAP-nr.: 9081123 | EPD-nr.: 9081123 | Pris: 745,00 inkl.
mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % chardonnay
Distrikt Champagne Alkohol 12,5 %
Underdistrikt Cote des Bar Sukker <349l
Passer til Aperitifflavec, Skalldyr Syre 6.6 g/l

Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME
Pierre Gerbais

Karakteristikk

Stragul. Aroma med preg av mineralitet og sitrus. Frisk, god lengde.

Opprinnelse

Druene kommer fra en sgrvendt vinmark med 50 ar gamle planter i Celles-sur-Ource i Cote des
Bar.
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Vinifikasjon
Druene hgstes for hand og sorteres ngye far pressing. Vinifikasjon pa rustfrie staltanker med

gjennomfart malolaktisk gjeering. Vinen lages som en perpetual cuvée og inneholder vin fra 2011
til 2019. Ingen klaring eller filtrering. 36 maneders lagring pa bunnfallet i flaske. 3 g/l dosage.
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