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Barrat-Masson Les Margannes Brut Nature

2018

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 16503401 | SAP-nr.: 9084878 | EPD-nr.: 5152608 |
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Land
Distrikt

Underdistrikt

Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr

@ FRISKHET @ FYLDE

Karakteristikk

Champagne

Coéte de Sézanne

Druetype
Alkohol
Sukker
Syre

Allergener

O

100 % chardonnay
12,5 %

<34l

10.0 g/l

Sulfitt
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BARRAT - MASSON
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Lys gulgrenn. Aroma av eple og sitrus, mineralitet, transparent. Frisk og fokusert smak, kremet,

sitrus, fast mineralitet, lang.

Vinifikasjon

Bare farstepressingen anvendes. Vinifikasjon pa 85 prosent eikefat og 15 prosent staltank. 40 md.

bunnfallslagring.

mwAasAacti i Ay



