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Philippe Lancelot Cramant Grand Cru Blanc
de Blancs Extra Brut 2018

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 15758001 | SAP-nr.: 9083802 | EPD-nr.: 9083802 | Pris: 600,00 inkI.
mva

® ®

DKOLOGISK BIODYNAMISK

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % chardonnay
Distrikt Champagne Alkohol 12,5%
Underdistrikt Céte des Blancs Sukker <3qgll
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 6.1 g/l

Fisk
Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Lys gyllen. Grgnne epler, sitrus, kalk og kjeks. Ren og konsentrert, mineralsk, lang ettersmak.

Opprinnelse

Druene kommer fra i gjennomsnitt 45 ar gamle vinmarker i Cramant.
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Vinifikasjon
Druene presses i en tradisjonell skrupresse, med pafglgende vinifikasjon i en kombinasjon av

rustfrie staltanker og eikefat. Vinene lagres i disse beholderne i 9 maneder far tapping. Malolaktisk

gjeering gjennomfares. Ingen tilsatt sulfitt. Rundt 48 maneders lagring pa bunnfall i flaske. 0,8 g/l
dosage.
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