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Tarlant Brut Zero Magnum

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 5625805 | SAP-nr.: 9082619 | EPD-nr.: 1459601 | Pris: 1,325,00 inkl.
mva

FAKTA

Land Frankrike Alkohol 12 %
Distrikt Champagne Ingrediens  (arbanne, petit meslier, pinot blanc
4%)

Underdistrikt Vallée de la Marne
Sukker <3¢/l

Passer til Aperitifffavec, Skalldyr, Fisk
Syre 6.0 g/l

Druetype 32 % chardonnay, 32 % pinot me-
unier og 32 % pinot noir Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Karakteristikk

Middels dyp grenngul. Aroma av modne epler, steinfrukt og kjeks, innslag av blomst og mineraler.
Kremet, frisk, sitruspreget og lang, innslag av eple, kjeks, litt urt, ngtt og mineraler.

Opprinnelse

Druene kommer fra Oeuilly, Boursault, St.-Agnan and Celles-les-Condé.

Vinifikasjon
Druene presses forsiktig med Coquart-presse. Hver parsell fermenteres individuelt med lokal gjeer
pa en kombinasjon av rustfrie staltanker og eikefat, med videre lagring pa eikefat i 6 maneder uten

malolaktisk gjeering. Baseargangen blandes med 40 prosent reservevin. Ingen klaring. Lagring pa
bunnfall i flaske i 67 maneder. 0 g/l dosage.

moestiie com



