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Tokaj-HétszQlQ Dry Tokaji Furmint Selection 
2011
Hvitvin | Tokaj, Ungarn | VP-nr.: 17073001 | SAP-nr.: 9086253 | EPD-nr.: 9086253 | Pris: 369,90 inkl. mva 

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Ungarn

Distrikt Tokaj

Underdistrikt -

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % furmint

Jordsmonn Løss og vulkans un-
derjord.

Alkohol 13 %

Vinmark / lieu-dit Fra de sør-
vendte toppvin-

markene NagyszQlQ & 
HétszQlQ

Antall hektar 20.0

Sukker 1,5 g/l

Syre 6.5 g/l

Årstall plantet 1993

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Middels dyp gyllen, grønnskjær. Aroma av krydder, nøtter, sjø, sitrus og balsam. Konsentrert, tørr 

og frisk, litt fedme, sitrus, eple og nøtter, kalk i lang ettersmak.
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Opprinnelse

Økologisk tilnærming.

Vinifikasjon

Fermentert i brukte franske eikefat i 1 mnd og deretter modnet videre på bunnfallet på fat i 10 mnd.
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