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Veuve Fourny ler Cru Blanc de Blancs Brut
Nature

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 1017801 | SAP-nr.: 9085265 | EPD-nr.: 1494954 | Pris: 499,00 inkI.
mva

FAKTA

Land Frankrike Jordsmonn Kalk.
Distrikt Champagne Alkohol 12 %
Underdistrikt Céte des Blancs Sukker 24/
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 7.2 9l

Fisk
Allergener Sulfitt

Druetype 100 % chardonnay

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Bruksomrade

Sveert vellykket som aperitiff, men vil ogsa fungere utmerket til gsters og lettere skalldyrretter.

Opprinnelse

Druene kommer i hovedsak fra vinmarken "Les Monts Ferres" nord i Vertus, samt utvalgte andre
premier cru-landsbyer.
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Karakteristikk

Typeriktig blanc de blancs med lys duft av sitrus, lime, epler og kalkmineraler. Frisk, syrlig og
intens pa smak med distinkt kalkmineralitet og en tydelig fruktkjerne som veier opp for det lave
sukkerinnholdet.

Vinifikasjon
Bare den farste pressingen benyttes. Mosten fermenteres ved 12 grader pa 75 prosent rustfrie
staltanker og 25 prosent brukte eikefat, med pafelgende lagring i 7 maneder pa bunnfall far tapping

pa flaske. Baseargangen blandes med 20 prosent reservevin fra de to forrige argangene. 30
maneders lagring pa bunnfall i flaske. O g/l dosage.
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