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Ullens L.P.M Lot 02

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 14895101 | SAP-nr.: 9081152 | EPD-nr.: 9081152 | Pris: 785,00 inkl.
mva

FAKTA
Land Frankrike Druetype 100 % pinot meunier
Distrikt Champagne Alkohol 12,5 %
Underdistrikt  Montagne de Reims Sukker <34l
Passer til  Aperitiff/avec, Skalldyr, Syre 6.9 g/l

Fisk
Allergener Sulfitt
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7
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Karakteristikk

Lys stragul. Krydret, sitrus, brioche, eple, sja og litt fat. Kremet med sitrus, eple, brioche, sjg, lang
krydret ettersmak.

Opprinnelse

Druene kommer fra Hermonville i Massif de Saint-Thierry.
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Vinifikasjon
Druene handhgstes og presses skansomt. Spontanfermentering og lagring i 10 maneder pa
205-liters eikefat. 2018-base. Lagring pa bunnfall i flaske i 18-24 maneder. 2,5 g/l dosage.
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