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Gonet-Médeville 1er Cru Blanc de Noirs Brut

Musserende vin | Champagne, Frankrike | VP-nr.: 6693501 | SAP-nr.: 9081182 | EPD-nr.: 4024014 | Pris: 639,00 inkl.
mva

e
EIKELAGRET
FAKTA
Land Frankrike Alkohol 13 %
Distrikt Champagne Sukker 4 g/l
Passer til Aperitifflavec, Fisk, Syre 9.1 ¢/
Lyst kjatt
Allergener Sulfitt
Druetype 100 % pinot noir
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Opprinnelse

90 prosent Bisseuil, 10 prosent Ambonnay.

Karakteristikk

Elegant, lett utviklet blanc de noirs, med duft av rade epler, bragdbakst, sitrus og mineraler. Fin
kremet mousse, tarr, med flott friskhet i munnen.
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Vinifikasjon
70 prosent av vinen er gjeeret pa staltank, 30 prosent i gamle eikefat uten malolaktisk gjeering. Ingen
klaring eller filtrering. Lagret pa bunnfall i flaske i 30 maneder.
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