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Adams Kaliber 25 Chardonnay 2019
Hvitvin | Rheinhessen, Tyskland | VP-nr.: 11704701 | SAP-nr.: 9064642 | EPD-nr.: 9064642 | Pris: 450,00 inkl. mva 

 
SPONTANFERMENTERT

FAKTA

Land Tyskland

Distrikt Rheinhessen

Underdistrikt Ingelheim

Passer til Aperitiff/avec, Skalldyr, 
Fisk

Druetype 100 % chardonnay

Alkohol 12,5 %

Sukker 1.4 g/l

Syre 5.5 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Lys gyllen. Aromatisk og frisk med preg av pære, lime og mineralitet. Konsentrert med frisk syre. 

Lang avslutning.

Opprinnelse

Druene kommer fra en østvendt vinmark på kalkholdig leire.

moestue.com



Vinifikasjon

Hele klaser presses og spontanfermenteres, etterfulgt av lagring på små eikefat i ett år. Ingen 

klaring eller filtrering.
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