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Raúl Pérez Ultreia Godello 2020
Hvitvin | Castilla y León, Spania | VP-nr.: 13920101 | SAP-nr.: 9077886 | EPD-nr.: 9077886 | Pris: 355,00 inkl. mva 

 
SPONTANFERMENTERT

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Spania

Distrikt Castilla y León

Underdistrikt Bierzo

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % godello

Jordsmonn Granitt og skifer

Alkohol 13,5 %

Sukker < 3 g/l

Syre 6.2 g/l

Årstall plantet 1975-1980

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

Karakteristikk

Lys grønngul. Fruktig, sitrus, krydder, blomst, balsam. Litt fedme, tekstur, dyp, saltaktig, lang.

Vinifikasjon

8-10 timers premaserasjon før spontanfermentering i store, brukte fat. Deretter modning med fin 

berme i 10 måneder i store, brukte fat uten omrøring eller omstikking. Litt svovel tilsettes kun før 

tapping.

moestue.com


