
 

Bygdøy Allé 23
N-0262 Oslo
Norway

Tlf: +47 23 20 32 00
moestue@moestue.com
www.moestue.com

Herència Altés Benufet Garnatxa Blanca 
2023
Hvitvin | Catalonia, Spania | VP-nr.: 10332201 | SAP-nr.: 9058845 | EPD-nr.: 5169420 | Pris: 274,90 inkl. mva 

 
SPONTANFERMENTERT

FAKTA

Land Spania

Distrikt Catalonia

Underdistrikt Terra Alta

Passer til Skalldyr, Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % garnacha blan-
ca

Jordsmonn Kalkholdig leire.

Alkohol 13,5 %

Vinmark / lieu-dit Benufet

Antall hektar 15.0

Sukker 0.5 g/l

Syre 6.0 g/l

Årstall plantet 1919

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME  

Karakteristikk

Middels dyp strågul. Krydder, overtoner, eple og sitrus. Saftig, god friskhet, munnfølelse med 

fyldighet og struktur. God konsentrasjon og lengde.
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Vinifikasjon

Håndplukking. Hele klaser går direkte i pressen, med påfølgende spontanfermentering over 4 

uker i sementtank. Vinen forblir på bunnfallet med jevnlig battonage i 4 måneder, med påfølgende 

modning i sementtank i 3 måneder.

Opprinnelse

I starten var Benufet en blanding av garnacha blanca og viognier og fra flere parseller og vinmarker. 

Siden 2016-årgangen er Benufet 100 prosent garnacha blanca fra over 100 år gamle vinstokker i 

Benufet-vinmarken som ligger cirka 450 m.o.h. Høyden over havet, de svale vindene, de gamle vin-

stokkene og det kalkholdige jordsmonnet kombinert med den sakte pressinga med hele drueklaser, 

gir vinen en karakteristisk salthet, friskhet, dybde og tekstur. 
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