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Mas del Périé La Rogque 2019

Radvin | Sarvest-Frankrike, Frankrike | VP-nr.: 6828501 | SAP-nr.: 9048458 | EPD-nr.: 4703781 | Pris: 280,00 inkl. mva
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PKOLOGISK SPONTANFERMENTERT NATURVIN BIODYNAMISK

C0O

EIKELAGRET
FAKTA
Land Frankrike Alkohol 12,5 %
Distrikt Sarvest-Frankrike Vinmark / lieu-dit La Roque
Underdistrikt Cahors Antall hektar 3.0
Passer til Storfe, Lam og sau, Sukker 1.3 gl
Smauvilt og fugl
Syre 4.2 gll
Druetype 100 % malbec
Arstall plantet 1985
Jordsmonn  Dyp mergel med kalk
under Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ TANNINER

Bruksomrade

Egner seg aller best til radt kjatt, lam og sau. Drikkeklar vin som ogsa kan lagres.
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Opprinnelse

Vingarden er Demeter-sertifisert og arbeidet utfares etter biodynamiske prinsiper. Denne vin-
marken ligger 350 meter over havet.

Karakteristikk

Dyp, tett blarad pa farge. Parfymert med god karakter, fint jordsmonnspreg og overtoner av
balsamiske urter, pepper, marke beer og litt rayk. Fyldig, saftig og konsentrert med flott dybde, god
syre, godt med stoff, ren og frisk, tarr finish.

Vinifikasjon
Handplukking. Avstilket, tempteraturkontrollert pa ca. 25 grader og ca. 30 dager. Sementtank - 6

mnd. Malolaktisk gjeering. Gjaeret i betongkar med stedegen gjaer fra druene, lagret i 6 maneder
delvis i ngytrale, brukte burgundfat og delvis i betongkar, ufiltrert.

moestue.com



