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Mas Amiel Vintage 1969

Sterkvin, annen | Roussillon, Frankrike | VP-nr.: 14891301 | SAP-nr.: 9078856 | EPD-nr.: 163279 | Pris: 1,949,90 inkl.
mva

EX

EIKELAGRET
FAKTA
Land Frankrike Jordsmonn Nedbrutt skifer og
svart mergel.
Distrikt Roussillon
Alkohol 16,5 %
Underdistrikt Maury _ _ _ I NA
Vinmark / lieu-dit Maury VDN M
Passer til Ost, Dessert, kake, I
frukt Sukker 92 g/l 69
Druetype 90 % grenache, 5 % Syre 5.8 g/l
macabeo og 5 % carig-
nan Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Bruksomrade

Velegnet til sjokolade, spesielt mark sjokolade og desserter basert pa sjokolade, som f.eks. fondant,
brownie og konfektkake. Salte mandler er ogsa en spennende kombinasjon, men farst og fremst
bar nok denne vinen bare nytes uten tilbehgr for a fa med alle nyansenene og kompleksiteten.
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Karakteristikk

Pent utviklet med ngtter, tarket frukt, krydder, treverk, appelsinskall, svalt balsamisk og med fortsatt
ungdommelig preg av kirsebaer og bjgrnebaer under. Vinen har god fylde i munnen, den er sgt og
samtidig frisk og delikat friske og rene fruktaromaer. Vinen har en avslepet og god tanninstruktur i
avslutningen, den er kompleks og lang.

Vinifikasjon

Manuell innhgsting for hand. Druene avstilkes og tilsettes druebrennevin mens de fortsatt befinner
seg i gjeeringskaret. Der far de gjaere og masere i 30 dager. Det tilsettes druebrennevin kun opp
til 15-16 volumprosent alkohol, altsa mindre enn f.eks. i tradisjonell portvin. Modnes ett ar ute i
glassballonger (demijohn) for oksidativ utvikling. Deretter modnes vinen videre over flere tiar i store,
gamle eikeliggere pa 3500 liter.
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