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Roland Schmitt Glintzberg Riesling 2024

Hvitvin | Alsace, Frankrike | VP-nr.: 4139601 | SAP-nr.: 9033780 | EPD-nr.: 996165 | Pris: 299,00 inkl. mva
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SPONTANFERMENTERT
FAKTA
Land Frankrike Alkohol 12,5 %
Distrikt Alsace Antall hektar 2.0
Underdistrikt - Sukker 2l
Passer til Fisk, Lyst kjatt, Ost Syre 6.6 g/l
Druetype 100 % riesling Arstall plantet 1982, 1985, 1990,
2009, 2011
Jordsmonn Mergel med
dolomittstein Allergener Sulfitt

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Bruksomrade

Spesielt velegnet til fete fisketyper som kveite og laks og til diverse typer carpaccio og rike smer-
og flatesauser. Flott sushivin. Serveringstemperatur: 8-10°C.

Karakteristikk

Alsace-riesling med med florale toner, fint sitruspreg og god mineralitet. Knusktarr, syrlig og frisk
vin i munnen med sitruskarakter, mineraler og flott syrestruktur. Vinmark med grasand, mye kalk
og quartz, noe som medvirker til stor klarhet og forfriskende syrlighet.
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Vinifikasjon
Handplukking. Hele beer presses skansomt i pneumatiske presser og spontanfermenteres pa

temperaturkontrollerte staltanker i 6 maneder far vinen modnes pa bunnfallet frem til tapping pa
flaske sommeren etter vinhgsten. Det gjgres én omstikking underveis, og ingen filtrering far tapping.
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