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Roland Schmitt Glintzberg Gewurztraminer
2023

Hvitvin | Alsace, Frankrike | VP-nr.: 10957901 | SAP-nr.: 9061595 | EPD-nr.: 429043 | Pris: 299,00 inkl. mva

® 8

PKOLOGISK SPONTANFERMENTERT

FAKTA
Land Frankrike Alkohol 13 %
Distrikt Alsace Antall hektar 1.0
Underdistrikt - Sukker 559/
Passer til Lyst Kjatt, Svinekjgatt, Syre 594/l
Ost

Arstall plantet 1989, 2006, 2008,
Druetype 100 % gewdrztraminer 2015
Jordsmonn Mergel med Allergener Sulfitt

dolomittstein

@ FRISKHET @ FYLDE @ S@DME

Opprinnelse

Avlingskontroll hele aret: Beskjeering, "prick out" og lett jordarbeid. Vinen er en blanding av druer
fra unge og gamle vinstokker.

Karakteristikk

Typeriktig gewurztraminer med strgk av sitrus, litchi, krydder og mineraler. Meget syrlig, energisk
og frisk til denne druen a veere, noe som skyldes at vinen ikke har gjiennomgatt malolaktisk gjeering.



Bruksomrade

Passer perfekt til gravede retter, eller retter med spicy karakter. Prgv den gjerne ogsa til osten
munster, kombinasjonen er en stor lokal klassiker, eller mild skimmelost. Serveringstemperatur ca.
8°C.

Vinifikasjon
Handplukking. Forsiktig pressing av hele beer. Fermentering med stedegen gjeer og temper-

aturkontroll. Gjeeringen foregar i temperaturkontrollerte staltanker, med pafglgende seks maneders
bunnfallskontakt. Ingen malolaktisk gjeering. Tappes ufiltrert pa flaske etter klaring.
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