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ØKOLOGISK

 
SPONTANFERMENTERT

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Burgund

Underdistrikt Bourgogne Aligoté

Druetype 100 % aligoté

Alkohol 12,5 %

Vinmark / lieu-dit En Gerlieus

Antall hektar 0.45

Årstall plantet 1935 og 1990

Bruksområde

Flott match til fisk, skalldyr, myke oster og hvitløksgratinerte snegler – og ikke minst nydelig som 

aperitiff!

Opprinnelse

En avsidesliggende vinmark i en nordøstvendt åsside i Chassey-le-Camp, i et område som primært 

er dekket av skog, hyll og bikuber. Denne parsellen består av to deler – én med vinstokker plantet 

i 1935 og én med vinstokker plantet i 1990.

moestue.com



Vinifikasjon

Druene presses i tre timer, og etter en natt med sedimentering spontanfermenteres druemosten i 

gamle eikefat, med påfølgende malolaktisk gjæring. Vinen modnes i ett år – halvparten i amfora, 

og halvparten i 3-10 år gamle eikefat. Det gjøres ingen filtrering.

Karakteristikk

Klassisk, presis og svært mineralsk aligoté med flott fylde, elegant struktur, luftig munnfølelse og 

krystallklar, delikat og kompleks frukt med et hint av fennikel som munner ut i en svært lang, 

forfriskende og finessepreget avslutning med toner av saltmineraler.
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