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J.L. Chave Sélection Blanche Hermitage 
2018
Hvitvin | Rhône, Frankrike | VP-nr.: 9061701 | SAP-nr.: 9073508 | EPD-nr.: 2720506 | Pris: 599,00 inkl. mva 

FAKTA

Land Frankrike

Distrikt Rhône

Underdistrikt Hermitage

Passer til Fisk, Lyst kjøtt, 
Svinekjøtt

Druetype 100 % marsanne

Alkohol 15 %

Sukker < 3 g/l

Syre 5.7 g/l

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

 

Karakteristikk

Strågul. Duft av voks og sitrus. Smak av sitrus.

Opprinnelse

Druene kommer hovedsakelig fra «Maison Blanche», samt noe fra «Vercandières», alt fra egne 

vinmarker.

moestue.com



Vinifikasjon

Druene gjæres og lagres i 18 måneder på 80-90 prosent eikefat og 10-20 prosent ståltank. Den 

malolaktiske gjæringen gjennomføres.

moestue.com


