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moestue@moestue.com
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Talenti Brunello di Montalcino Magnum 2014

Radvin | Toscana, ltalia | VP-nr.: 11335805 | SAP-nr.: 9063366 | EPD-nr.: 9063366 | Pris: 922,00 inkl. mva

FAKTA
Land Italia
Distrikt Toscana
Underdistrikt  Brunello di Montalci-
no
Passer til Storfe

@ FRISKHET @ FYLDE

Bruksomrade

Druetype 100 % brunello
Alkohol 14,5 %
Sukker 0.5 g/l
Syre 6.2 g/l
Allergener Sulfitt

@ TANNINER

Velegnet til kjattretter av kalv, okse, lam og spesielt vilt. Sveert velegnet sammen med skogsopp,
braiserte kjgttrretter og parmesan. Serveringstempratur: 16-18 grader C.

Karakteristikk

Lekker brunello med kirsebzer og rade plommer, bark og anis pa duft. Sadmefull i munnen med
solid konsentrasjon og munnfglelse. Syrlig og delikat vin som kan drikkes nd med noen timers

dekantering.
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Vinifikasjon
Handplukkede druer, 100% avstilking og alkoholfermentering i apne gjeeringskar med regelmessig

overpumping. Gjeeringstemperatur: 28-32 grader C. Vinen har tilorakt 36 mnd i fat, det farste aret i
500 liters tonneaux, den resterende delen i store nye slovenske eikefat. 8 mnd flaskelagring.
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